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下仁田ねぎ 通信販売下仁田ねぎ 通信販売

仁
田
葱
は
、
そ
の
昔

江
戸
の
殿
様
に
も
献

上
さ
れ
て
い
た
事
か
ら
別
名

『殿
様
ね
ぎ
』
と
も
呼
ば
れ
て

い
ま
す
。

そ
の
名
の
通
り
、
太
く
大
き

な
葱
で
、
群
馬
県
の
西
部
に

位
置
す
る
地
名
で
、
こ
の
地

域
で
し
か
で
き
な
い
と
さ
れ

た
独
特
な
葱
で
す
。

な
か
で
も
馬
山
地
区
は
、
昔

か
ら
良
質
の
下
仁
田
葱
を
生

産
し
て
き
ま
し
た
。

下
仁
田
ド
ッ
ト
コ
ム
は
品
質

重
視
で
下
仁
田
ね
ぎ
を
専
門

に
栽
培
し
て
い
ま
す
。

下

お問い合わせ・ご注文はこちら  

〒370-2603 群馬県甘楽郡下仁田町大字馬山953-1

代表：榊原英樹

090-3098-2671

negi@cotton.ocn.ne.jp 

0274-67-00670274-82-2949

下仁田ねぎの
かき揚げ

少し大きめに切って

下仁田ネギのみで揚げて

ください!

塩を少し振ると

より甘味が引き立ちます

絶品レシピ

下仁田ドットコム

http://www.shimonita.com

詳しくはHPをご覧ください!

◀日本テレビおも
いッきりイイ!!テレビ
で藤岡弘さんに
“ねぎ魂を持つ男”と
して紹介されました。

テレビ・雑誌・新聞・ラジオなど
多数のメディアで紹介されています。

▴全国のロイヤルホストで
“榊原さんが育てた下仁田ねぎのムース“
を発売しました。

みどりの食料システム法に基
づく環境負荷低減事業ぐんま
エコファーマー認定を取得

食の安全、安心、持続可能な農
業の実現により、広く社会に
貢献する日本GAP協会会員

名古屋大学発のスタート
アップ企業㈱TOWING
と土壌微生物を培養した
高機能バイオ炭による土
づくりを群馬県の実証事
業で開始

JGAP指導員を取得
登録番号25052
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